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CALENDARIO DAS APRESENTAGOES DAS PROVAS DE APTIDAO PROFISSIONAL
CURSO PROFISSIONAL TECNICO DE COZINHA E PASTELARIA

DIA _28 [/ 04 /2023

Hora Aluno(a) Turma Tema Prof. Orientador Elemento do Juri
y {Convidado)
Chefe André
Campelo

9:00h Tiago Lopes 3°FC | “Massas na pastelaria” Jodo Paulo
Fernandes Representante
da AEP

Chefe André

9:20h Simao Gomes 3°FC “Ovos” Joao Paulo Campelo
Fernandes Representante
da AEP

Chefe André
Campelo

9:40h Margarida 3°FC “Do cacau ao Hugo Silva
Gongalves chocolate” Representante
da AEP

Chefe André
Campelo

10:00h Maria Valente 3°FC “0 Queijo Susana Guilherme
Mascarpone” Representante
da AEP
Chefe André
Campelo

10:20h | Carolina Gongalves | 3°FC “Molhos na cozinha” Susana Guilherme
Representante

da AEP

Chefe André
Campelo

11:00h | Joana Fernandes 3°FC “Marisco” Susana Guilherme
Representante
da AEP

Chefe André
Campelo

11:20h Diogo Amorim 3°FC “0 Bacathau na Joao Paulo
cozinha portuguesa” Fernandes Representante
da AEP

Chefe André
Campelo

11:40h icaro Teixeira 3°FC “Arroz” Hugo Silva
Representante
da AEP

Chefe André
Campelo

12:00h | Francisco Barbosa | 3°FC “0O Borrego” Jo&o Paulo
Fernandes Representante
da AEP
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O(A) Diretor(a) de Curso
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Susana lsabel Perneal Guilherme
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